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Pembelajaran

Capaian

CPL-PRODI yang dibebankan pada MK

Pembelajaran
(CP)

CPL-5 Menguasai konsep struktur, dinamika dan energi, serta prinsip dasar pemisahan, analisis, sintesis dan karakterisasi senyawa
mikromolekul dan aplikasinya
CPL-9 Menguasai dasar-dasar metode ilmiah, merancang dan melaksanakan penelitian, menyusun laporan ilmiah dan

mengkomunikasikannya baik secara lisan maupun tertulis dengan memanfaatkan teknologi informasi dan komunikasi

Capaian Pembelajaran Mata Kuliah (CPMK)

CPMK -1

Mahasiswa memiliki pengetahuan tentang prinsip dasar analisis bahan pangan baik bahan gizi makro maupun mikro dengan
menggunakan metode yang tepat baik klasik (gravimetri dan volumetri) maupun modern (Spektrofotometri UV-Vis, AAS,
Kromatografi dan Elektrikal), serta metode pemilihan. berdasarkan sifat material yang tepat menurut metode standar AOAC,
prinsip keamanan pangan dan jurnal terbaru

CPMK -2

Mahasiswa terampil menggunakan alat bantu dalam menganalisis bahan makanan, baik bahan gizi makro maupun mikro,
menggunakan metode yang tepat, baik klasik (gravimetri dan volumetri) maupun modern (Spektrofotometri UV-Vis, AAS,
Kromatografi dan Elektrik), serta pemilihan metode berdasarkan eksakta sifat material menurut metode standar AOAC, prinsip
keamanan pangan dan jurnal terbaru

CPMK -3

Mahasiswa memiliki kemampuan berkolaborasi dan bertanggung jawab dalam melakukan proses analisis bahan pangan baik
bahan pangan gizi makro maupun mikro dengan menggunakan metode yang tepat baik klasik (gravimetri dan volumetrik)
maupun modern (UV-Vis, AAS, Kromatografi dan Spektrofotometri Elektrik), serta serta pemilihan metode berdasarkan sifat-sifat
bahan yang tepat sesuai standar metode AOAC, prinsip keamanan pangan dan jurnal terbaru

CPMK -4

Mahasiswa memiliki kemampuan mengkomunikasikan hasil analisis bahan pangan baik bahan gizi makro maupun mikro dengan
menggunakan metode yang tepat baik klasik (gravimetri dan volumetri) maupun modern (Spektrofotometri UV-Vis, AAS,
Kromatografi dan Elektrikal), serta pemilihan metode berdasarkan sifat material yang tepat menurut metode standar AOAC,
prinsip keamanan pangan dan jurnal terkini.

Matrik CPL - CPMK

CPMK CPL-5 CPL-9
CPMK-1 v v
CPMK-2 v
CPMK-3 v v
CPMK-4 v

Matrik CPMK

pada Kemampuan akhir tiap tahapan belajar (Sub-CPMK)
CPMK Minggu Ke
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16
CPMK-1 v v v v v v v v
CPMK-2 v v v
CPMK-3 v v
CPMK-4 v v v

Deskripsi
Singkat MK

Kajiantentang

prinsip dasar metode analisis bahan pangan dan kualitasdatanya,ditinjau dari struktur kimia, analisis dan terapan

termasukvalidasinya, cara analisis makro dan mikro nutrien dalam berbagai bahan pangandengan metode klasik dan metode modern serta
penentuan metode analisis yangtepat berdasarkan metode standar atau jurnal yang menunjang disertai kegiatanlaboratorium yang menunjang
sehinggamahasiswa mampu menguasai konsep-konsep terkait, terampil menggunakan alat,mampu bekerjasama dan bertanggungjawabserta
dapat mengkomunikasikan pengetahuan danketrampilannya secara ilmiah serta aplikasinya di bidang usaha

Pustaka

Utama :




1. Slamet Sudarmaji, dkk, 1996.Analisis Bahan Makanan dan Pertanian, Liberty, Yogyakarta
2. James, C.S.,1995Analitycal Chemistry of Foods, Blackie Academic and Professional
3. Journal-journal terkini dengan tema analisis berbagai bahan pangan.

Pendukung :

1. artikel-artikel jurnal penelitian yang relevan

Dosen Prof. Dr. Titik Taufikurohmah, S.Si., M.Si.
Pengampu Dr. Rusmini, S.Pd., M.Si.
K khi Bantuk Pembelajaran,
ti:mtarnpuan K Penilaian Metode Pembelajaran, Materi S
p tahapan Penugasan Mahasiswa, i ilai
Mg Ke- | pejajar [ Estimasi Wakiu] Pembelajaran Penilaian
(Subl_CPMK) [ Pustaka ] (%)
Indikator Kriteria & Bentuk Luring (offline) Daring (online)
(1) 2 (3) 4 () (6) @) (8)
1 Memahami prinsip 1.Menjelaskan Kriteria: kontrak Materi: ruang 0%
analisis pangan analisis pangan jawaban benar belajarpendahuluan lingkup analisis
secara umum secara umum maarzg:( g:ida nilai analisis pangan pangan
2.Menjelaskan partisip 2X50 Pustaka: Slamet
ruan.g.hngkup Bentuk Penilaian : Sudarmayji, dkk,
analisis pangan | aytifitas Partisipasif 1996.Analisis Bahan
Makanan dan
Pertanian, Liberty,
Yogyakarta
2 Memahami prinsip 1. Menjelaskan Kriteria: ceramah dan Materi: prinsip 0%
%E:estaolijgaallﬁ[anlisis ﬁ'@troacﬁ gﬁg}:ggﬁn jawre]ibqn } diskusi interaktif analisis pangan
mahasiswa masu .
yang tepat berdasar | pangan 2. nilai partisipasi 2X50 Pustaka: Slamet
metode standard Menentukan Sudarmayji, dkk,
E)Aa?g;) sp;?: bahan Iéﬁiglrtglseg %t_a yang Bentuk Penilaian : 1996.Analisis Bahan
pengambilan menentukan cara | Aktifitas Partisipasif Makanan dan
sampel Peggafrg"?g ) Pertanian, Liberty,
jseanispe erdasa Yogyakarta
Materi: AOAC
Pustaka: Journal-
journal terkini
dengan tema
analisis berbagai
bahan pangan.
3 Pemahaman cara 1. Menentukan Kriteria: Ceramah diskusi Materi: analisis air 5%
Pustaka: Slamr
dalam bahan Menentukan kadar | pada nilai praktikum Sudarmaji, dkk,
pangan Sgggd;: |3bahan partisipasi 2X50 1996.Analisis Bahan
: Makanan dan
Menentukan kadar T
mineral dari bahan 2::':;'; 2‘:’:&:;2# Pertanian, Liberty,
pangan 4. )
Menentukan kadar | Penilaian Hasil Yogyakarta
vitamin dari bahan | project / Penilaian
pangan Produk
4 Pemahaman cara 1. Menentukan Kriteria: Praktikum analisis Materi: analisis 10%
g;ﬁllsnwl;rit)idué}Figg kgﬂa;ﬁufahan 1.jawaban kadar air abu mikronutrien
dalam bahan R/Iengenthkén kadar mahasiswa mineral Pustaka: Slamet
pangan abu dari bahan ma;uk n||§| 6 X 50 Sudarmaji, dik,
’li/lalenngeanquskan Kadar 5 Fl’art's'pas' 1996.Analisis Bahan
mineral dari bahan ’ apqLan K Makanan dan
pangan pfa‘.' um masu Pertanian, Liberty,
nilai tugas ! ’
Yogyakarta
Bentuk Penilaian :
Penilaian Hasil
Project / Penilaian
Produk, Penilaian
Praktikum
5 Penlw_ahapaén cara |1( cl;/lene‘tntulgargj ) Kriteria: Praktikum analisis Materi: analisis 0%
analisis kadar air adar vitamin dari ; itami itami
dan mikronutrien bahan pangan 1 .]awaba_n vitamin vitamin
dalam bahan mahaSIsyva_ 6 X 50 Pustaka: Journal-
pangan masuk nilai journal terkini
5 f)art|5|pa5| dengan tema
~'aporan analisis berbagai
mahasiswa bah
masuk nilai ahan pangan.
tugas
Bentuk Penilaian :
Penilaian Hasil
Project / Penilaian
Produk




6 Pemahaman cara Mengkomunikasikan | Kriteria: Presentasi hasil Materi: analisis air 5%
analisis kadar air hasil penentuan 1 penilaian praktikum diskusi dan vitamin
dan mikronutrien kadar air kadar abu ) tanya iawab P Ka: Sl
dalam bahan kadar mineral kadar presentasi ya) ustaka: Slamet
pangan vitamin dari bahan masuk nilai 2X50 Sudarmaji, dkk,
pangan 5 tugas 1996.Analisis Bahan
.jawr?ba}n Makanan dan
manasiswa Pertanian, Liberty,
masuk nilai
partisipasi Yogyakarta
Bentuk Penilaian :
Aktifitas Partisipasif,
Penilaian Hasil
Project / Penilaian
Produk
7 Pemahaman cara Mengkomunikasikan | Kriteria: Presentasi hasil Materi: analisis 5%
analisis kadar air hasil penentuan ; ktik vitamin
dan mikronutrien kadar air kadar abu 1.pre§en'ta5| ;Z)r; 5|0um . artikel
dalam bahan kadar mineral kadar mahasiswa Pustaka: artikel-
pangan vitamin dari bahan masuk nilai artikel jurnal
pangan 5 t.ugask,) g penelitian yang
.jawaban dan relevan
pertanyaan
mahasiswa
masuk nilai
partisipasi
Bentuk Penilaian :
Aktifitas Partisipasif,
Penilaian Hasil
Project / Penilaian
Produk
8 uss indikator dari Kriteria: tes tulis 15%
pertemuan 1-7 jawaban 2 X 50
mahasiswa benar
mendapat skor
dikonversi menjadi
nilai yang masuk
pada komponen
nilai UTS
Bentuk Penilaian :
Tes
9 Memahami cara 1. Menentukar& | Kriteria: Ceramah diskusi Materi: protein 0%
analisis kadar protein dalam | jaaban mahasiswa | tanya jawab .
makronutrien yang pangan dengan Jmasuk nilai > Xy50] Pustaka: Jam?s,
terdapat dalam metode klasik partisipasi C.S.,1995Analitycal
bahan pangan maupun modern 2. Chemistry of Foods,
&A;Bgmggndg?frﬁr Ber.ﬂuk Penilgian_: Blackie Academic
bahan pangan baik | Aktifitas Partisipasif and Professional
kompleks maupun
sederhana 3.
Memahami
pemilihan metode
yang tepat berdasar
metode standard
AOAC atau journal
terkini
10 Memahami cara 1. Menentukan Kriteria: Ceramah diskusi Materi: lemak 5%
analisis kadar lemak yang jawaban benar tanya jawab Pustaka: Slamet
makronutrien yang terdapat dalam masuk nilai 2 X 50 .
terdapat dalam bahan pangan dan partisipasi Sudarmayji, dkk,
bahan pangan mU}_u Ie,rT)'c,llK pdaggfan 1996.Analisis Bahan
meliputi bil iod bi oo
penyabunan bil Bentuk Penilaian : Makanan dan
ester dan FFA juga | Penilaian Hasil Pertanian, Liberty,
perkiraan MR nya. | Project / Penilaian Ye K
2. Memahami Produk ogyakarta
pemilihan metode
yang tepat berdasar
metode standard
AOAC atau journal
terkini
11 Memahami cara Menerapkan Kriteria: Praktikum Materi: lemak 10%
ana:(lnsns i a?(?tgs';]slléamd:; dan jawaban hahasiswa | penentuan kadar protein karbohidrat
makronutrien yang protel masuk nilai i i .
terdapat dalam karbohidrat dengan | partisipatif protein karbohidrat Pustaka: Slamet
bahan pangan metode terpilih 2X50 Sudarmayji, dkk,
Bentuk Penilaian : 1996.Analisis Bahan
Penilaian Hasil Makanan dan
Project / Penilaian Pertanian, Liberty,
Produk Yogyakarta
12 Memahami cara Menerapkan Kriteria: Praktikum Materi: protein, 10%
ﬁwnaak“rf)lﬁutrien yang ;P;lé?#slle(?nd:l{dan jawablfn'r‘lhs penentuan kadar karbohidrat, lemak
masuk nilai i i .
terdapat dalam karbohidrat dengan | partisipasi protein karbohidrat Pustaka: Slamet

bahan pangan

metode terpilih

Bentuk Penilaian :
Penilaian Hasil
Project / Penilaian
Produk

2X50

Sudarmayji, dkk,
1996.Analisis Bahan
Makanan dan
Pertanian, Liberty,
Yogyakarta




13 Memahami cara Mengkomunikasikan | Kriteria: Presentasi hsil Materi: protein, 5%
%naaﬂlrsolﬁutrien yang gfgéﬁ]nlgl:ﬁgkkggﬁr jawabkan_lmhs praktikum protein karbohidrat, lemak
masuk nilai i .
terdapat dalam karbohidrat dengan | partisipasi lemak karbohidrat Pustaka: Journal-
bahan pangan metode terpilih 2X50 journal terkini
Bentuk Penilaian : dengan tema
Aktifitas Partisipasif, analisis berbagai
Penilaian Hasil bahan pangan.
Project / Penilaian
Produk
14 Merlna_hami cz_raf 1. Pegg?gualn jenis | Kriteria: Ceramah diskusi Materi: zat aditif 5%
analisis zat aditi zat aditif dalam jawaban i . .
dan alcohol dalam bahan pangan. 2. Jmahasiswa masuk t2a;1(y5aojawab F’ustaka. ng{rnal
bahan pangan Penentuan kadar nilai partisipasi Jjournal terkini
zat aditif pada dengan tema
Ezgaeﬂt%aaﬂglf;dasr' Ber_ﬂuk Penilgian : analisis berbagai
alcohol pada bahan | Aktifitas Partisipasif bahan pangan.
pangan. 4.
Memahami metode
analisis yang tepat
berdasar metode
standard AOAC
atau journal terkini
yang menunjang
15 Merlr]a_hami Cg_ra.f 1. Pege%fnéuzlm jenis | Kriteria: Praktikum Materi: zat aditif 10%
analisis zat aditi zat aditif dalam iawaban mahsiswa kad . .
dan alcohol dalam bahan pangan. 2. Jmasuk nilai g:{]zgitﬁfan adar I:-’ustaka. ng{rnal
bahan pangan Penentuan kadar partisipasi Journal terkini
zat aditif pada 2X50 dengan tema
Einzztzzﬂgﬁ;daﬁ' Benltu_k Penilgian : analisis berbagai
alcohol pada bahan | Penilaian Hasil bahan pangan.
pangan. 4. Project / Penilaian
Memahami metode | produk
analisis yang tepat
berdasar metode
standard AOAC
atau journal terkini
yang menunjang
16 UAS Indikator pertemuan | Kriteria: tes 15%
9-15 nilai masuk 2 X 50

komponen UAS

Bentuk Penilaian :
Tes

Rekap Persentase Evaluasi : Project Based Learning

No | Evaluasi Persentase
1. [ Aktifitas Partisipasif 15%
2. | Penilaian Hasil Project / Penilaian Produk 50%
3. | Penilaian Praktikum 5%
4. | Tes 30%
100%
Catatan
1. Capaian Pembelajaran Lulusan Prodi (CPL - Prodi) adalah kemampuan yang dimiliki oleh setiap Iulusan prodi yang merupakan
internalisasi dari sikap, penguasaan pengetahuan dan ketrampilan sesuai dengan jenjang prodinya yang diperoleh melalui proses
pembelajaran.

2. CPL yang dibebankan pada mata kuliah adalah beberapa capaian pembelajaran lulusan program studi (CPL-Prodi) yang digunakan
untuk pembentukan/pengembangan sebuah mata kuliah yang terdiri dari aspek sikap, ketrampulan umum, ketrampilan khusus dan
pengetahuan.

3. CP Mata kuliah (CPMK) adalah kemampuan yang dijabarkan secara spesifik dari CPL yang dibebankan pada mata kuliah, dan bersifat
spesifik terhadap bahan kajian atau materi pembelajaran mata kuliah tersebut.

4. Sub-CPMK Mata kuliah (Sub-CPMK) adalah kemampuan yang dijabarkan secara spesifik dari CPMK yang dapat diukur atau diamati dan
merupakan kemampuan akhir yang direncanakan pada tiap tahap pembelajaran, dan bersifat spesifik terhadap materi pembelajaran mata
kuliah tersebut.

5. Indikator penilaian kemampuan dalam proses maupun hasil belajar mahasiswa adalah pernyataan spesifik dan terukur yang
mengidentifikasi kemampuan atau kinerja hasil belajar mahasiswa yang disertai bukti-bukti.

6. Kreteria Penilaian adalah patokan yang digunakan sebagai ukuran atau tolok ukur ketercapaian pembelajaran dalam penilaian
berdasarkan indikator-indikator yang telah ditetapkan. Kreteria penilaian merupakan pedoman bagi penilai agar penilaian konsisten dan
tidak bias. Kreteria dapat berupa kuantitatif ataupun kualitatif.

7. Bentuk penilaian: tes dan non-tes.

8. Bentuk pembelajaran: Kuliah, Responsi, Tutorial, Seminar atau yang setara, Praktikum, Praktik Studio, Praktik Bengkel, Praktik
Lapangan, Penelitian, Pengabdian Kepada Masyarakat dan/atau bentuk pembelajaran lain yang setara.

9. Metode Pembelajaran: Small Group Discussion, Role-Play & Simulation, Discovery Learning, Self-Directed Learning, Cooperative
Learning, Collaborative Learning, Contextual Learning, Project Based Learning, dan metode lainnya yg setara.

10. Materi Pembelajaran adalah rincian atau uraian dari bahan kajian yg dapat disajikan dalam bentuk beberapa pokok dan sub-pokok
bahasan.

11. Bobot penilaian adalah prosentasi penilaian terhadap setiap pencapaian sub-CPMK yang besarnya proposional dengan tingkat kesulitan
pencapaian sub-CPMK tsb., dan totalnya 100%.

12. TM=Tatap Muka, PT=Penugasan terstruktur, BM=Belajar mandiri.

RPS ini telah divalidasi pada tanggal 1 Maret 2024
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